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JÍDELNÍČEK HORSKÉHO HOTELU JAVOR

tento týden pro Vás šéf kuchař naší kuchyně připravil


Pozor! Denně pro Vás připravujeme čerstvé dezerty, salátový bar a nově také 
svačinky pro děti. Využít můžete také nabídku tropických koktejlů na baru!
Pondělí
Polévka: Houbová krkonošská
oběd

1, Kuřecí plátek na rozmarýnu, šťouchaný brambor
12.00 -14.30
2, Rizoto s kuřecím masem a zeleninou, sypaný sýrem
večeře

Polévka: Uzená polévka s kroupami
18.00 -19.30
1, Vepřový chalupářský špíz s bylinkovým dipem a vařeným bramborem



2, Masové kuličky v rajské omáčce, těstoviny
Úterý
Polévka: Vývar s celestinskými nudlemi 
oběd

1, Kuřecí řízek s bramborovou kaší, okurka 
12.00 -14.30
2, Míchaný zeleninový salát s balkánským sýrem, olivami a toastem
večeře

Polévka: Krkonošská česnečka se šunkou a sýrem
18.00 -19.30
1, Přírodní filet Mahi Mahi se zázvorovou glazurou, šťouchaný brambor


2, Domácí krkonošské borůvkové knedlíky
STŘEDA
Polévka: Babiččina bramboračka
oběd

1, Kuřecí prsíčko se sýrovou omáčkou s těstovinami
12.00 -14.30
2, Francouzské brambory, zeleninový salát
večeře

Polévka: Hovězí vývar se zeleninou a hráškem
18.00 -19.30
1, Panenka s houbovou omáčkou s vařený brambor s bylinkami


2, Vepřová směs s bambusem a zeleninou, barevná rýže
Čtvrtek
Polévka: Zeleninový vývar se špenátovým kapáním
oběd

1, Bramborák plněný vepřovou směsí ze zeleninou
12.00 -14.30
2, Špagety po boloňsku s parmezánem a čerstvou bazalkou 
večeře

Polévka: Podzimní boršč
18.00 -19.30
1, Vepřová kýta na smetaně, domácí houskový knedlík, brusinkový terč

2, Přírodní kuřecí kapsa plněná špenátem a sýrem, šťouch. brambor s rozmarýnem
páteK
Polévka: Kuřecí vývar s písmenky
oběd

1, Steak z krkovičky se sázeným vejcem, šťouchaný brambor 
12.00 -14.30
2, Smažený obalovaný květák, vařený brambor, tatarka
večeře

Polévka: Krkonošské kyselo
18.00 -19.30
1, Plněná pomalu pečená vepřová roláda s indiánskou rýží
2, Kuřecí rarášci v jogurtovém těstíčku, šťouchaný brambor
Sobota
Polévka: Čočková s uzeninou
oběd

1, Hovězí gulášek z loupané plece s domácím karlovarský knedlík 
12.00 -14.30
2, Pečené kuřecí stehýnko na zelenině s rýží basmati
večeře

Polévka: Rajčatová s mozzarellou a bazalkou
 18.00 -19.30
1, Panenka plněná sušenými rajčaty na salátovém lůžku, vlažný bram. salát Luisiana 



2, Pečené kachní stehno s červeným zelím a bramborovým knedlíkem
Neděle
Polévka: Hovězí vývar s játrovými knedlíčky
oběd

1, Pomalu pečené vepřové kolínko na maloúpském pivu s bohatou oblohou, pečivo
12.00 -14.30
2, Vepřový plátek s dušenou karotkou a hráškem, vařený brambor 
večeře

Polévka: Pórková s vejcem 
18.00 -19.30
1, Hovězí kostky na houbách s rýží



2, Domácí buchtičky s vanilkovým šodó
Každý den pro Vás budou připraveny barevné archy, kde si prosím objednejte vybrané varianty jídel na následující den (dospělé a dětské porce zvlášť).
Šéfkuchař našeho hotelu Vám přeje dobrou chuť!
